Hygienezone 3

Lagerraum und Vermarktungsbereich

zu beachten:

Bei Auffalligkeiten sofort die Leitung informieren.

Fenster verschlossen halten und vor Glasbruch schutzen.

Raume vor und nach der Lagerung reinigen.

Produkte wahrend der Lagerung vor Verschmutzung schutzen.
Schimmel-, Schadlingsbefall, Verderb sofort melden.
Verdorbene Produkte entfernen.

Keine Retourwaren lagern.

Sorten- und produktspezifische Temperaturanforderungen
regelmassig prufen.

Temperaturabweichungen aufzeichnen.
Beluftung kontrollieren.

Trennung von anderen Materialien & Stoffen (Dunger etc.).
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