Zone d’hygiene 2

Préparation et conditionnement

Reégles a observer :

P®OND

En cas de probleme, en informer de suite le
responsable

Manipuler les produits avec précaution, en évitant
de les souiller et de les endommager.

Eviter les corps étrangers (plastique, meétal, verre,
terre)

Nettoyer régulierement les sols
Utiliser des paloxes et des emballages propres

Nettoyer régulierement les machines de lavage,
triage et emballage, ainsi que les outils de travail

Annoncer de suite la rouille ainsi que les dommages
sur les machines.

Si nécessaire utiliser des lubrifiants de qualité
alimentaire
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